
1. Sınıf 2. Sınıf 3. Sınıf 4. Sınıf

08:00-08:50

09:00-09:50

10:00-10:50

11:00-11:50

13:00-13:50

14:00-14:50 Füzyon Mutfak (Teori) (F. Boztoprak) (D2)

15:00-15:50

16:00-16:50

17:00-17:50 Füzyon Mutfak (Teori) (F. Boztoprak) (D2)

18:00-18:50 Füzyon Mutfak (Uygulama) (F. Boztoprak) (D15)

19:00-19:50 Füzyon Mutfak (Uygulama) (F. Boztoprak) (D15)

20:00-20:50

21:00-21:50

22:00-22:50

08:00-08:50 Dünya Mutfak Uygulamaları (Teori) (B. Başar) (D2)

09:00:09:50 Dünya Mutfak Uygulamaları (Uyg.) (B. Başar) (D15)

10:00-10:50

11:00-11:50

13:00-13:50

14:00-14:50

15:00-15:50 İngilizce Sözlü Sunum Becerileri (Teori) (F. Canbay) (D6) 

16:00-16:50

17:00-17:50 Dünya Mutfak Uygulamaları (Teori) (B. Başar) (D7)

18:00-18:50 Dünya Mutfak Uygulamaları (Uyg.) (B. Başar) (D15)

19:00-19:50

20:00-20:50

08:00-08:50 Mutfak Uygulamaları (Teori) (B. Başar) (D2)

09:00-09:50 Mutfak Uygulamaları (Uyg.) (B. Başar) (D15)

10:00-10:50
11:00-11:50

13:00-13:50

14:00-14:50

15:00-15:50

16:00-16:50

17:00-17:50 Mutfak Uygulamaları (Teori) (B. Başar) (D8)

18:00-18:50 Mutfak Uygulamaları (Uyg.) (B. Başar) (D15)

19:00-19:50

20:00-20:50

21:00-21:50

22:00-22:50

Mezuniyet Projesi I (Tüm Öğr. Üyeleri) (D1)

Mutfak Uygulamaları (Uyg.) (B. Başar) (D15)

II
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Kalite ve Güvence Standartları (S. H. Bulut) (D6)

Ö
rg

ü
n

Girişimcilik ve Değişim Yönetimi (C. Işık) (D6) / Yenilebilir Bitki ve Baharatlar (Z. 

Okçu) (D10)

Mesleki İngilizce II (R. Alan Tunç) (D8)İngilizce Sözlü İletişim II (F.Canbay) (D10)

Yiyecek İçecek Maliyet Kontrolü (N. Sanalan Bilici) (D7)

Gıdalarda Duyusal Analiz (H. Boz) (D7)

Kalite ve Güvence Standartları (S. H. Bulut) (D2)

Turizm Ekonomisi (G. N. Selçuk) (D7) /Gıda 

Mikrobiyolojisi (E. Macit) (D3)

Mutfak Plânlama ve Organizasyonu (B. Başar) (D7) İngilizce Sözlü İletişim II (F.Canbay) (D6)

İngilizce Sözlü İletişim II (F.Canbay) (D6)

Dünya Mutfak Uygulamaları (Uyg.) (B. Başar) (D15)

Yiyecek İçecek Maliyet Kontrolü (N. Sanalan Bilici) (D7)

Dünya Mutfak Uygulamaları (Uyg.) (B. Başar) (D15)

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü 2023-2024 Güz Yarıyılı Ders Programı
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Beslenme İlkeleri (M.Tosun) (D2)

Beslenme İlkeleri (M.Tosun) (D2)

Yiyecek İçecek İşletmeciliği (F. Boztoprak) (D2)

Temel İngilizce II (H. Yenice) (D7)

Mesleki İngilizce II (R. Alan Tunç) (D7)

Mesleki İngilizce II (R. Alan Tunç) (D7)

S
a
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Ö
rg

ü
n

Temel Rusça IV (N. Tatlılıoğlu) (D8) /Temel Almanca IV (?) 

(D2)

II
. 
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Mutfak Uygulamaları (Uyg.) (B. Başar) (D15)

Rus. Söz. İlet. II (E. Çatalkaya) (D6) / Alm. Sözlü İlet. II (?) (D8)

Girişimcilik ve Değişim Yönetimi (C. Işık) (D8) / Yenilebilir Bitki ve Baharatlar (Z. 

Okçu) (D1)

Rus. Söz. İlet. II (E. Çatalkaya) (D9) / Alm. Sözlü İlet. II (?) (D6) 

/Arapça Sözlü İlet. II (A. Alahmad) (D11)

Mesleki İngilizce II (R. Alan Tunç) (D8)

İngilizce Dinleme ve Konuşma II (R. AlanTunç) (D2)

Füzyon Mutfak (Uygulama) (F. Boztoprak) (D15)

Mezuniyet Projesi I (Tüm Öğr. Üyeleri) (D1)

İngilizce Dinleme ve Konuşma II (R. AlanTunç) (D6)

Gıdalarda Duyusal Analiz (H. Boz) (D10)

İngilizce Sözlü İletişim II (F.Canbay) (D6)

İngilizce Sözlü Sunum Becerileri (Uygulama) (F. Canbay) (D6)  
Temel Rusça IV (N. Tatlılıoğlu) (D5) / Temel Almanca IV 

(?) (D8)



08:00-08:50

09:00-09:50

10:00-10:50

11:00-11:50

13:00-13:50

14:00-14:50

17:00-17:50

18:00:18:50

19:00-19:50 Ekmek Yapım Tek. (H. Boz) (Teori) (D2)

20:00-20:50 Ekmek Yapım Tek. (H. Boz) (Uyg.) (D15)

21:00-21:50 Ekmek Yapım Tek. (H. Boz) (Uyg.) (D15) İngilizce Sözlü Sunum Becerileri (Teori) (F. Canbay) (D6) 

22:00-22:50

08:00-08:50

09:00-09:50 Ekmek Yapım Tek. (H. Boz) (Teori) (D2)

10:00-10:50

11:00-11:50

13:00-13:50

14:00-14:50

15:00-15:50

16:00-16:50

17:00-17:50

18:00-18:50

19:00-19:50

20:00-20:50

Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II (E. Cevizliler) (U.E.)

Temel İngilizce II (H. Yenice) (D6)

Temel Rusça II (C. Karayel) (D6) / Temel Almanca II 

(?) (D7)

Alkollü ve Alkolsüz İçecekler (M. Tosun) (D2) Sürdürülebilir Gastronomi (Z. Aksakallı Bayraktar) (D10)

İngilizce Sözlü Sunum Becerileri (Uygulama) (F. Canbay) (D6) 

Ekmek Yapım Tek. (H. Boz) (Uyg.) (D15)

Mesleki Alm. II (?) (D7) / Mesleki Rusça II (E. Çatalkaya) (D5)

 Mesleki Rusça II (E. Çatalkaya) (D9)

Alkollü ve Alkolsüz İçecekler (M. Tosun) (D2)

İş Sağlığı ve Güvenliği (F. Yıldırım) (U.E.)

Mesleki Alm. II (D6)

Not***: Arapça Sözlü İletişim dersini alacak olan birinci ve ikinci öğretim programlarına kayıtlı öğrenciler, dersi aynı gün aynı saatte alacaktır.

Not*: Uzaktan Eğitim (U.E.) ile verilecek olan Türk Dili I Dersi'ni alması gereken öğrenciler, dersin açıldığı diğer önlisans/lisans programlarından kendi ders programlarının uygunluk durumuna göre dersi 

programlarına dahil edeceklerdir. 

Bölüm Başkanı     Program Koordinatörü

    Arş. Gör. Samuray Hakan BULUT Prof. Dr. Murat TOSUN

Sürdürülebilir Gastronomi (Z. Aksakallı Bayraktar) (D10)

Türk Mutfak Kültürü (Uyg.) (F. Boztoprak) (D15)II
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Türk Mutfak Kültürü (Uyg.) (F. Boztoprak) (D15)

Sıcak Mutfak (Uyg.) (B.Başar) (D15)
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Sıcak Mutfak (Teori) (B.Başar) (D10)

Sıcak Mutfak (Teori) (B.Başar) (D2)

Türk Mutfak Kültürü (Uyg.) (F. Boztoprak) (D15)

Türk Mutfak Kültürü (Uyg.) (F. Boztoprak) (D15)

II
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İlk Yardım (O. Çapan) (D7)

Sıcak Mutfak (Uyg.) (B.Başar) (D15)

Not**: Uzaktan Eğitim (U.E.) ile verilecek olan Atatürk İlkeleri İnkılap Tarihi I Dersi'ni alması gereken öğrenciler, programda belirtilen gün ve saatteki dersin kontenjanının dolması durumunda kendi programlarının 

uygunluk durumuna göre dersin açıldığı diğer önlisans/lisans programlarından ilgili derse kayıt olacaktır.

Yemek Sosyolojisi (E. Akoğul) (D6)

 Yemek Sosyolojisi (E. Akoğul) (D2)


